VISI DINER

es una maquina

totalmente refrigerada,

con espirales funcionales

para las distintas variedades de
comida rapida y vidrio frontal.
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* Una maquina para alimentos refrigerados con capacidades
para diferentes combinaciones.

#Software para perecederos. gl | — — ..':

* Registro de datos operativos (cortes eléctricos, apertura de n |
puerta, registro temperatura). |

* Firmware actualizable a través de micro SD o PC. 1
* Entrega garantizada con Sistema de sensores SENSIT®,

* Display de 12 lineas, 16 caracteres.

* Optimizacion de la exhibicién en punto de venta.

* Charolas facilmente ajustables.

* Configuraciones adaptables. |

» Sistema de ahorro de energia ENERGY SENSIT®. i
* Programacion de mercadeo (frenteo de productos, retraso de | |
ventas y acomodo de la espiral segin la necesidad del

operador).

* Sencillo manejo en programacion.
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